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Campus3

Service de traiteur
Le gowrmel duw Faubowurg

196, rue Notre-Dame - Gatineau (Qc) J8P OE6

Tél.: 819 663-3305, poste 202- Téléc.: 819 669-9465
Courriel: info@campus3.ca


mailto:info@campus3.ca

Menu Le Léger
11,00 $/personne

4 pointes de sandwichs

(poulet, jambon, ceuf)
Legumes et sa trempette
Marinade (olives, cornichons)
Salade de macaronis

Salade de pomme de terre

Ga teau aux carottes ou cupcakes

Cafe, the, infusion

Extra:

Fromage cheddara 1,50 $/pers

Oeufs farcis a 0,85 $/personne

Minimum de 50 personnes

Excluant les taxes

Ustensiles entierement compostables




Menu

Le Convivial
16 S/personne

Assortiment de sandwichs:
Pain de mie (boeuf/fromage) (2)
Tortillas (jambon) (1)
Croissants (ceufs) (1)
Rouleaux aux legumes (1)
Marinades (olives et cornichons
Salades:
Grecque, cesar, et orzo
Fromage (cheddar, suisse)
Mini muffins (1) et mignardises (2)
Cafe, the, infusion
Extras:
Plateau de cruditesa 0,75 $/personne
(Eufs farcisa 0,85 $/personne
Plateau de fruits 1,50 $/personne

Plateau de viandes froides (jambon, dinde,
saucissonsro ti) 2,50 $/personne

Minimum 50 personnes

Excluant les taxes

Ustensiles entierement compostables
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BUFFET COLLATION

'. .... _*:.- -'. 3
* Thé/café et eau

7,955 / personne

BUFFET TRADITIONEL

* Sandwichs (poulst, ceufs, jambon)
» Choix de salades (selon le nb d'invités)
* Fromage décoré de fruits

* Thefcafi et eau

13,255/ personne




Choix de pains sandwichs : Choix de salades ;

' s Macaroni  * Poulet-nouilles-épinard
# Pain blanc seulement p

» 1/2 blanc, 1/2 brun : 2::;“ : ﬁ;:‘;‘z‘:;

* S‘h?' e 3 Tivn * Orzo * [Egumineuses [sans gluten ni lactose)

= Pain brun seulement s Brocoli o
Extras :
= Sanwichs rehaussées (wraps/kaisers/croissants) ; 2,005/ pers.
= (Eufs farcis - 1,255 / pers.
= Charcuterie : 3,005 [ pers.
» Terrines et pates : 2,00 5 / pers.
* Fromages fins et craquelins - 5,005 / pers.
® Saucisson et antipasti | 3,255 J pers.
® SAUMON 8T CrEVeTies 6,005 J pers.
»Boisson gazeause - 1,505 / pers.

A NOTER :

» Des frais de service de 125,00 S sont ajoutés pour les groupes de 50 personnes et
maoins.

* Un supplément de 3,00 5 est ajouté par repas spécial pour les restrictions
alimentaires (sans gluten, végétarien/vegan, allergies et intolérences)

1205, rue de Neuville
Gatineau [secteur Angers), Québec
819-986-3825, poste 219
www traiteurbrazeau.com
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Boites a lunch

L'Indispensable
Maximum de 3 sortes de boites a lunch
Cheix de sandwich
Cmdites et trempette
Fromage cheddar et fruits
Petites bouchées de desserts
16,455 / personne + Taxes applicables

Le Gastronomique
Macimum de 3 sortes de boltes a lunch

Choix de sandwich
Choix de =alades (2]
Fromage cheddar et fruaits
Petites bouchées de dessarts
18.45% / personne + Taxes applhicables

Seélection de sandwichs
*Les Wraps: Poulef cajun - Saumon fumeé et capres - Tartinade de poulet et canneberges - Tartinade de thon et
pomme verte - Jambon d'autrefods et moutarde a l'ancienne - Tartinade de tofu et poivrons rouges (vegetarien)

* Les Kaisers: Jambon fume, fromage suisse et épinards - Dinde, brie et roguette - Poulet aux tomates sachees —
beenf cignon caramelise tartinade a la creme

Selection de salades
Macaroni - Poulet/nouilles épinards - Patates - Chon - Italisnne - Omzo - Fotind Grecque - Brocoli - Fraicheur —
Legumineuses (sans ghiten)

A NOTER :

» Des frais de service de 125,00 S sont ajoutés pour les groupes de 50 personnes
et moins.

« Un suppléement de 3,00 % est ajouté par repas special pour les restrictions
alimentaires (sans gluten, végétarien/vegan, allergies et intoléerances)



Le St-Lstéphe

| Fin traiteur
(Document révisé - d partiv du 14 mars 2022)

FORMAT INDIVIDUEL ( boite a lunch ou assiette avec cloche )

Boite a lunch_Open faced 17.758
ou Service a l'assiette avec cloche 19,95%

Crudite et trempette maison, marinades et olives
Salade de carotte, raisin et érable

Fromage et craquelin

3 Sandwiches de style open faced

( parmi ces choix: concombre , jambon, dinde)
Dessert ( selection plus bas )




Format boite a lunch - $18.90

Repas froid format boite a lunch { plastic transparent bio dégradable, compostable )

Crudite et trempetie maison
Une salade ( sélection plus bas )
Sandwich gourmet au jambon sur pain bretzel et mini croissant au poulet
Raisin, fromage et craquelins
Desszert ( sélection plus bas )

Assiette champétre - $22.00

Service a l'assiette avec cloche

Crudité et trempette maison en verrine

Une salade { sélection plus bas )

Sandwich gourmet sur pain bretzel et mini croissant
Demi ceuf cuit dur, rouleau au poivron

Profiterole de volaille et paté de foie en coupelle
Fromage et craquelins

Dessert ( selection plus bas )




Pour des services. hors des heures du diner

Pour certains services qui seraient a des heures différentes que celles typiques du
midi, voici quelques idées....

L'Assiette continental

Un mini croissant, un mini muffins et une viennoiserie, rouleau au fromage
Confiture, beurre
Un geuf cuit dur, 2 morceaux de cheddar ( jaune et blanc )
Raisins, demi kiwi, quartier d'orange, fruits rouges
yogourt
Cafe, thé
JPr:ix: $ 19.95 par personne, taxes en sus (format boite a lunch transparente) C
Prix: $ 21.95 par personne, taxes en sus (pour assiette porcelaine blanche avec
cloche)

L'Assiette Brunch

Crudité trempette et marinades
Salade de carotte, raisin et erable
Quiche jambon fromage
Open face au saumon fume et rouleau aux eépinard
Morceaux de 2 fromages, tranche de jambon roulée
Raisins, demi kiwi, petits fruits
Café, thé

Prix: $ 22.00 par personne, taxes en sus (format boite a lunch transparente)
Prix: $ 2400 par personne. taxes en sus (pour assiette porcelaine blanche avec
cloche)

_Ajout possible: languette de dessert - $ 3.00 ( sélection plus bas )



Menu de style cocktail gourmet

Une sélection de 8§ différentes bouchees, (chaudes et froides) , servi soit en boite a
lunch individuelle 20.75% ou a l'assiette individuelle sous cloche 22.75%

Profiterole de volaille fumeée et estragon
Pité de foie en coupe feuilletée
Saumon boucane maison et Vodka herbe de bison
Crevettes marinées en cuillére chinoise

Fromage de chévre au pesto de tomate sechee

Satay au poulet a ['asiatique
Mini quiches assorties

Petit rouleau épinard



Cuafeé & dessert

Assortiment de fruits frais tranchés
Dieux (2 ) morceaux de giteaux differents
{ un zu chocolat et un plus au fruits )

Petites décorations, fraise en chocolat ete...
Cafe, thé, tisane

Prix: § 18.00 par personne, taxes en sus
(format boite a lunch transparente)

Prix: $ 21.00 par personne, taxes en sus
(pour assiette porcelaine blanche avec cloche)

FORMAT BUFFET

Buiffet Open fuced 17.958

2 salades ( de votre choix )

Plateau de crudité et trempette maison,
marinades et olives

Plateau de sandwiches de style open faced
( concombre . jambon, dinde )
( baseé sur 3 morceaux par personne )

Dessert ( 2 carrés par personne )
Cafg, thé, tisane et jus froid




Buffet 14,958~
2 salades ( de votre choix )

Plateau de crudité et trempette maison,
marinades et olives

Plateau de sandwiches cocktail
( pointe 1/4 - bazé sur 4 pointes par personne )

Dessert (2 carrés par personne)
Cafg, the, tisane et jus froid

Buffet 13,958*

2 zalades ( de votre choix )

Plateau de crudité et trempette maison, marinades et olives
Plateau de sandwiches gourmets basé sur 2 sandwiches par personne
( mind crotssant au poulet et mini pain bretzel au jambon )
Dessert ( 2 carrés par personne )

Café, the, tisane et jus froid



Menu de stvle cocktail

Une sélection de differentes boucheées, chaudes et froides,
passees sur plateaux par les serveurs ou Format Buffet

Canapés chauds et froids § 31.00 la douzaine

Froid

Prosciutto et melon

Profiterole de volaille fumeée et estragon

Pité de foie en coupe feuilletée

Terrine maison et son chuiney

Saumon boucané maizon

Magret de canard fumeé et confit d’ oignon
Crevettes marinées en cuillére chinoise
Fromage de chévre au pesto de tomate séchée

Chaud

Satav au poulet a 1'asiatique
Mini quiches assorties
Rouleé au fromage en pite phvllo
Epinard et féta en feuilleté
Risotto frit au fromage

Pour nos fameux egg rolls a bout ouvert
{ porg, canard. cheeseburger gy smoked meat )
avec sauces assorties - $48.00 la douzaine



Table de dessert - $14,00

Assortiment de gateaux ronds entiers ou patisseries francaises
Bar a cafe, the, tisanes, cappucing, espresso

Fontaine de chocolat, Giteau & Café**

**Cette option par contre ne peut éire gfferte gu'en format BUFFET |

Fontaine de chocolat et sélections de fruits
(ou plat fondue de chocolat, si moins de 50 de convives)
Petits giteaux et patisseries
Cafe, thé, tisanes
Bouteilles d'eau

Prix: $18.05 par personne _ taxes en sus

CHOIX DE SALADES

YVoici un exemple de choix de salade, inclus dans les forfaits:

zalade jardiniére salade césar salade de pates
salade de choux crémeuse salade de couscous

CHOIX DE DESSERTS

languetie chocolat languette caramel giteau mousse choceolat
giteau aux carottes gateau citron languette fruits rouges

AJOUTS AU MENU

Breuvages froids - liqueurs douces, jus et bouteilles d'eau - 2 25%
Cafe, the. tisane - $2.50

TR —— — — T R b | s i ke ]
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Le prix est toujours par personne. Taxes en sus.

Livraizon, mise en place, service avec un serveur (2h30 max) et vaisselle jetable
incluse.

Pour les groupes de moins de 50 personnes, il v aura un supplément de $100.00
pour les frais de service.

Suppléement de §3.00 par repas spécial pour restrictions alimentaires et allergies.

Pour les formats Buffet: Nappes de tissue noire sur le buffet, elévations, 2 petites
pigces florale décorative, les sandwich sont servies dans des paniers et décoré, et
on ufilise des plats en porcelaine blanche pour les autres services.

Assieties et ustensiles compostable ou recyclable mcloszes.

Pour de la vaisselle en porcelaine blanche, $3.00 d’extra par personne et frais de
serveur de $100.00 par serveur applicable pour tout groupe { ration de 1 serveur
par 40 personnes ). Les frais sont assujettis a la TPS et TVQ.

Cas prix zont &n viguenr jusgu’su 21 décembwe 2022
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